BEAUJOLAIS-VILLAGES ROSE
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Cépage : Gamay noir d jus blanc
Sol : granitique

Vendanges : manuelles i

Tri sélectif de la vendange sur table de tri.

Les raisins sont pressés directement.

Le jus est débourbé a froid, puis fermenté ] |
d basse température afin d'obtenir un maximum

d’'arébmes et de fraicheur.

Ainsi nous obtenons un Beaujolais-Villages Rosé

d'une couleur rose clair

WANE DE Copg,.
Arémes : fruits & chair blanche o i,

(péche de vigne), avec une belle o MEERTE

fraicheur en bouche. ; ";e?- -

Conservation : 2 ans AL
SEATTOLAIS-VILLAGE®
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Accords mets et vins :
Grillades
Poissons grillés

Température de service : & consommer entre 8° et 10°C
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