MOULIN A VENT « JULIENNE »

Cépage : Gamay noir a jus blanc
Sol : granitique riche en manganese

Exposition : Sud — Sud-Est
Cuvée issue d'une fres ancienne parcelle
de Moulin A Vent sur le terroir « Le Mont .

Age moyen des Vignes : 80 ans
Vendanges : manuelles

Tri sélectif de la vendange sur table de tri.
Apres un égrappage partiel de la vendange
(environ 70% des raisins sont eégrappes),

nous pratiquons une cuvaison de 15 a 18 jours
afin d’extraire le maximum de tanins fins.
Apres un pressurage pneumatique,

le vin est élevé en fits de chéne

(pieces Bourguignonnes) entre 18 et 24 mois.

Dégustation : vin rubis profond, charpenté avec des notes
vanillées, il développe des arbmes de kirsch et d'épice. R\
Il doif ses qualités a son sol granitique, riche en manganese.
Les notes boisées vous transportent dans une autre
dimension du gamay.

Conservation: de 7 a 15 ans

(AINE DE Co;

CuvVEE JULIENNE

MOULIN=A-VEN!
Accords r’peis et vins : | mommmea
B(EUf We”|ngTon DU BEAUJOLAIS
Homard

Température de service : Seigneur du Beaujolais,
ce Moulin a Vent est a servir entre 15° et 16°C
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